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En smak av europa



FÖRRÄTTER/APPETIZERS

BRUCHETTA MED TOMAT OCH MOZZARELLASALLAD     85 kr
Bruchetta (roasted garlic bread) with tomato 
and mozzarella salad

TOAST SKAGEN TOPPAD MED FORELLROM,       95 kr
DILL OCH CITRON 
Toast skagen topped with trout rum, dill and lemon

HETA VITLÖKSGRATINERADE JÄTTERÄKOR      105 kr
MED GRILLAT VITLÖKSBRÖD
Hot garlic gratinated king prawns with grilled garlic bread

OXFILÉ CARPACCIO MED RÖDVINSFÄRSKOST, PARMESAN,  129 kr
ROSTADE PINJENÖTTER OCH RUCCOLA 
Carpaccio of beef tenderloin with a mix of red wine and fresh 
cheese, parmesan, roasted pine nuts and rocket salad

Varmrätter/MAIN COURSES

LAMMFILÉ MED PISTAGETÄCKE, RÖDBETA, CONFITTOMATER  235 kr 
SERVERAS MED GETOSTGRATÄNG I RÖDVINSÅS
Lamb tenderloin with pistachio bed, red beet, tomatoes served with 
goat cheese gratin in red wine sauce

FLÄSKFILÉ SERVERAD I GJUTJÄRNSPANNA, PÅ BÄDD   219 kr 
AV SKIVAD POTATIS MED KANTARELLSÅS OCH ÖRTER
Fillet of pork served in a cast iron pan, on a bed of sliced 
potatoes with chanterelle sauce and herbs

HALSTRAD RÖDINGFILÉ MED HUMMERSÅS,     225 kr
KÖRSBÄRSPOTATIS OCH SAFFRANS-FÄNKÅL
Grilled trout fillet with lobster sauce, cherry potato and saffron-fennel

MOUSCOVADESOCKERSTEKT ANKBRÖST MED BBQUE SÅS,  215 kr
POTATISGRATÄNG OCH APRIKOS-PINJENÖTS CHUTNEY
Sugar fried mouscovade duck breast with Bbque sauce, potato gratin and 
apricot-pine nut chutney



VEGETARISKT/VEGETARIAN

VEGETARISK PASTA MED VINFRÄSTA PAPRIKAKLYFTOR,   145 kr
PORTABELLOSVAMP, SOLTORKADE TOMATER I VITLÖK OCH 
CHILISÅS 
Vegetarian pasta with pepper slices, mushrooms port abello, sundried toma-
toes in garlic and chili sauce

KARL-JOHAN SVAMPRISOTTO MED ROSTADE PINJENÖTTER,  155 kr
GRILLAD SPARRIS, HYVLAD PARMESAN OCH RUCCOLA
Cep risotto with roasted pine nuts, grilled asparagus, shaved 
parmesan and rocket salad

EFTERRÄTTER/DESSERTS

HUSETS TRYFFLAR OCH PRALINER     15kr/st 40kr/3st
Chocolate truffles

GLASS OCH SORBET           59 kr
Ice cream and sorbet

BAILEYS CRÈME BRULÉE           75 kr
Baileys Crème Brulée

VANILJPANNACOTTA MED HALLONCOULIS OCH FÄRSKA BÄR   75 kr
Vanilla panna cotta with raspberry coulis and fresh berries
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